
Kochen mit Wein

Weincreme

Die Zutaten Hab ich da Muß ich besorgen

1/2 Liter Riesling Spätlese

1 Päckchen Vanillepudding

2 EL Zucker

4 Eier

1 Becher Sahne

Die Zubereitung:

Vanillepudding, Zucker, Eidotter und kalten Wein in einen Topf geben, das Ganze unter ständigem 

Rühren zum kochen bringen.

Die Creme während des Abkühlens mehrmals umrühren.

Eiweiß steif schlagen, ebenso die Sahne und unter die erkaltete Creme heben.

Zu diesem Gericht empfehlen wir Ihnen einen .....

Guten Appetit wünscht

Ihr Weingut 

PS.: Tragen Sie sich doch in unseren Newsletter ein, so bekommen Sie immer die neuesten 

Rezepte per Email zugeschickt und erfahren nebenbei noch von unseren Weingutneuigkeiten.

Sie finden uns im Internet unter www.weingut-jakobi-leiwen.de


